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DENQOMINACION

ESCALOPE DE PECHUGA DE PAVO

DESCRIPCION

Filete empanado de pechuga de pavo

INGREDIENTES

Pechuga de pavo en filetes
Rebozado: pan rallado, huevo pasteurizado, sal, perejil y ajo.

PREPARACION

Freir en aceite caliente hasta dorar ligeramente, o asar en una sartén con poco aceite como si
fuera a la plancha hasta dorar parcialmente.

INFORMACION NUTRICIONAL (por cada 100 grs. de producto)

S|

Humedad
Proteina

Energ ia (keal / kjul)

63 grs.
20.6 grs.
100/410

R.D. 3484 /2000-Grupo A. (Umbral y lim. en unid. form. de colonias por gr.n=n° uds.

NORMA MICROBIOLOGICA :
muestra; c=n° uds muestra que podrd situarse entre los dos valores)

2.5grs.
100 magrs.
0.8 grs.

Aerobios totales 105-10° (n=5;:c=2) St.aureus 10-10% (n=5:c=2)
Enterobacterias 103-10* (n=5;c=2) Salmonella Ausencia 25 grs
E. Coli 10-107 (n=5;c=2) 10-10% (n=5;c=2)

|I ENVASADO Y ETIQUETADO

FORMATO BANDEJA GRANDE BANDEJA PEQUENA
EAN 8436000461718 8436000461725
Atmésfera protectora. Atmésfera protectora.
Envasado Bandeja pldstica Bandeja PP exp.
termoformada Termoformada
Peso neto 2 kgs 390 grs (min 360-max 460)
Peso unidad (gramos) 90 a 100 (aprox.) 90 a 100 (aprox.)
Unidades / envase 20a 22 2a4d
Unidades / embalaje 4 por caja plastico 20 por caja plastico
Conservacion Entre 0 y 4°C Entre 0 y 4°C
Caducidad desde envasado 12 dias 12 dias
|L Una vez abierto consumir antes de 4 dias
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